
Wir laden Sie ein, Ein kulinarisches und
musikalisches Event
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zum Höhepunkt für alle Gourmets und Connaisseure – eine kulinarische 

Komposition der besonderen Art für Augen, Ohren & Gaumen.

Am 3. September 2011, ab 19:00 Uhr bis 23:00 Uhr, erwartet Sie in der 

opulenten Glashalle der Leipziger Messe die Sin(n)fonie der Genüsse.

120 Aussteller tragen zu einer lebendigen, ungezwungenen und entspannten Atmosphäre 

bei. Während Sie ausgesuchte Köstlichkeiten genießen, sorgt der bekannte TV-Koch 

Mike Süsser (RTL2, Die Kochprofis) für Ihre ganz besondere kulinarische Unterhaltung. 

Musikalisch wird dieser Event ein Hochgenuss:  

Die einzigartige Frank Sinatra-Story entführt Sie in das Amerika der 40er und 50er Jahre.

Genussticket inkl. Gala-Buffet  
und Getränkeauswahl *	 75,00 €

Flanierticket ohne Buffet und Getränke	 19,90 €

* Wein, Bier und alkoholfreie Getränke

Kartenvorverkauf und weitere Informationen unter:  
www.gourmet-leipzig.de/genuss

Für persönliche Auskunft steht Ihnen Frau Carina Menzer gern 
zur Verfügung: Telefon +49 341 678-8125.

Wir freuen uns auf Sie!

Leipziger Messe GmbH
PF 10 07 20, 04007 Leipzig / Messe-Allee 1, 04356 Leipzig, Germany
Telefon: +49 (0) 3 41 6 78-80 60, Telefax: +49 (0) 3 41 6 78-80 62
E-Mail: info@gourmet-leipzig.de, www.gourmet-leipzig.de

Lachs-Crêpetörtchen mit grüner Sauce

Geräucherter Heilbutt und 
Lachskonfekt an Glasnudelsalat 
„Cocos-Curry“ und Algensalat

Calamarettisalat

Thunfischsalat mit Kirschtomaten

Garnelencocktail in  
Tomaten-Basilikumgelee

Lachstatar mit Wasabi Panna Cotta

Safran-Blumenkohl mit Kapern 
und geschmorte Oliven

Artischocken-Tomatensalat 
mit weißen Bohnen

Gebratene Barberieentenbrust 
mit Pfeffer-Orangen-Salat

Mediterrane Gemüse in  
Tomatengelee und 

gebackene Aubergine

Parmaschinken und  
Fenchelsalami

★ ★ ★

Antipasti-Auswahl

gegrilltes Gemüse, Calamaretti in 
Tomate, gefüllte Weinblätter

Artischocken, Oliven, 
gefüllte Pepperdew

Rosa gebratener Ochsenbraten 
mit Mixed Pickle-Remoulade

Andalusischer Kartoffelsalat 
mit getrockneten Tomaten

★ ★ ★

Steakhüfte mit Rotweinschalotten 
und Pfefferbohnen

Kabeljau Loin mit Panchetta auf 
Kaperngemüse mit Pesto Tomaten

Geschmorte Kalbshaxe 
auf Gemüsefrikassee

Maishähnchenbrust mit 
Salzzitronen und Artischocken

Frisches Gartengemüse, 
Linguine mit Trüffelsalsa

Spinat-Kartoffel Tortilla

★ ★ ★

Internationale Käseauswahl 
mit Trauben und Nüssen

★ ★ ★

Crème Brûlée

Tiramisu, Nusscointreau 
mit Erdbeerkern

Délice von Mango und Schokolade

Schwarzwälder Kirsch im Glas

Mascarpone-Orangencreme

Kulinarisch verwöhnen wir Gaumen und Sinne mit einem exklusiven Gala-Buffet.


